Russell Hobbs:

A BRITISH ICON SINCE 1952

Edes gofri

erdei gyumolcsos tejszinhabbal

Adag: 8 f6

SzUkséges eszkdzok:

- gofrisité

- keverétal

- kézi mixer
(Habveré szdarak)

Hozzdavaldk:

A gofritésztahoz: 3
- Finomliszt: 300 g ‘13
- Tojas: 2db Creations 3in1 z
- Tej (3,5%-0s): 35 dl szendvicssiitd / grill / gofri 3
- SUtépor: 1 csomag
- Cukor: 2-3 evékandl
- Vaniliés cukor: 1 csomag
- Csipet s6
- Etolaj vagy olvasztott vaj:
3 evékandl (a tésztdba) + a sitd kenéséhez
A gyimélcsragus tejszinhabhoz:
- Erdei gyUmalcs mix (fagyasztott vagy friss):
300-400 g -
- Cukor: 3-4 evékandl (a sziruphoz) ;
- Etkezési keményité (vagy zselatinlap): <§
1-2 kavéskandl / 1-2 lap 3
Habtejszin: 2,5-3 di Desire Matte Charcoal %
- Porcukor: a télaldshoz / diszitéshez kézi mixer 2

Elkészités:
1. A gofritészta bekeverése:
Egy keverétdlban a tojasokat kikevered a cukorral, vanilids cukorral és a csipet soval. Hozzdadod a tejet és az étolajat

(vagy olvasztott vajat), majd fokozatosan beleszitdlod a sUtéporral elkevert lisztet. Kézi mixerrel vagy habverével
csomdmentesre kevered, majd félreteszed kb. 15-20 percre pihenni.

2. Az erdei gyUmadlcsragu és a hab elkészitése:
A cukrot kevés vizzel sziruppd f6z6d, majd hozzdadod az erdei gyUmodlcs mixet és 6sszefézod.
A hideg vizbe dztatott, kinyomkodott zselatinlapot (vagy kevés hideg vizzel elkevert keményitét) a meleg gyimaolcshoz
kevered, 6sszeforralod, majd hagyod teljesen lehdini.
A habtejszint kemény habbd vered. A mdr teljesen kinGit gyimaolcsragut dvatosan dsszeforgatod a felvert tejszinnabbal,
és tdlaldasig a hitébe teszed.

3. A gofri sitése:
A gofrisUtét elémelegited, a sUtéfellletet vékonyan megkened olajjal vagy olvasztott vajjal. Ezt késébb mdr nem kell
megismételned. A pihentetett tésztdbdl adagokat dntesz a formdba, és szép aranybarndra, ropogdsra sutdd a gofrikat.
4. Tdlalds:

A frissen kisUlt, meleg gofrik tetejére bdségesen halmozol a hitétt erdei gyimaolcsds tejszinhabbdl, és a tetejét meg-
szérhatod egy kevés porcukorral.
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